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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué es el Chile Siete Caldos? 

RESPUESTA

Es un chile tradicional de la

gastronomía chiapaneca, conocido

por su sabor picante y aromático. 

PREGUNTA

¿Cómo es físicamente el Chile Siete

Caldos? 

RESPUESTA

Es de tamaño pequeño a mediano,

tiene una forma alargada y puede

ser verde cuando está fresco o rojizo

al madurar. 

PREGUNTA

¿Qué sabores aporta el Chile Siete

Caldos a los platillos? 

RESPUESTA

Aporta picor, aroma y sabor

característico a los caldos, guisos y

salsas. 

PREGUNTA

¿Cuáles son los usos principales del

Chile Siete Caldos? 

RESPUESTA

Se utiliza para preparar caldos,

guisos y salsas, además de funcionar

como condimento en la cocina

tradicional de Chiapas. 

PREGUNTA

¿En qué estado de México es

tradicional el Chile Siete Caldos? 

RESPUESTA

Es tradicional en Chiapas. 

PREGUNTA

¿Qué ocurre con el color del Chile

Siete Caldos al madurar? 

RESPUESTA

Cambia de verde a tonos rojizos. 

PREGUNTA

¿Qué tipo de diseño acompaña la

información sobre el Chile Siete

Caldos? 

RESPUESTA

Un fondo verde con detalles

decorativos de flores y hojas rojas y

verdes, evocando un estilo artesanal.

PREGUNTA

¿Qué logotipo aparece en la imagen

del Chile Siete Caldos? 

RESPUESTA

El logotipo con el texto 'Formación

Aprende'. 



Resumen: El Chile Siete Caldos: Un Ingrediente Tradicional

de Chiapas

Nivel: secundaria

El Chile Siete Caldos es un ingrediente típico de la gastronomía chiapaneca,

conocido por su sabor picante y aromático.

Tiene un tamaño pequeño a mediano, forma alargada y cambia de color de verde

a rojizo al madurar.

Se utiliza principalmente en caldos, guisos y salsas, aportando picor, aroma y

sabor a los platillos.

También puede emplearse como condimento en diversas preparaciones

tradicionales de Chiapas.

Mapa Conceptual

Chile Siete Caldos  

Descripción General

Ingrediente tradicional de la gastronomía chiapaneca  Tamaño pequeño a mediano  

Forma alargada  Colores: verde (fresco) y rojizo (maduro)  

Características

Sabor picante  Aroma característico  

Usos Culinarios

Preparación de caldos  Elaboración de guisos  Creación de salsas típicas  

Condimento en cocina tradicional chiapaneca  

Diseño Visual

Fondo verde con detalles decorativos  Flores y hojas rojas y verdes  Estilo artesanal  

Información Complementaria

Logotipo: Formación Aprende  Imagen de chiles frescos en tonos verdes y rojizos  
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