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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué son los ponteduros? 

RESPUESTA

Un dulce tradicional mexicano

elaborado a base de maíz. 

PREGUNTA

¿Cuál es el ingrediente principal de

los ponteduros? 

RESPUESTA

El maíz. 

PREGUNTA

¿De qué época proviene el origen de

los ponteduros? 

RESPUESTA

De la época prehispánica. 

PREGUNTA

¿Qué otros ingredientes

acompañaban al maíz en los

ponteduros tradicionales? 

RESPUESTA

Distintas semillas. 

PREGUNTA

¿Por qué los ponteduros son

considerados una muestra de la

herencia culinaria mexicana? 

RESPUESTA

Porque son un antojito tradicional

con origen prehispánico y diversas

versiones que reflejan la riqueza

cultural del país. 

PREGUNTA

¿En qué estados de México se

originaron los ponteduros? 

RESPUESTA

En Sonora y Chiapas. 

PREGUNTA

¿Cómo se presentan los ponteduros

visualmente? 

RESPUESTA

Como bolas hechas de maíz inflado y

otros ingredientes. 

PREGUNTA

¿Qué característica hace que existan

diversas versiones de los

ponteduros? 

RESPUESTA

La combinación de maíz con

distintas semillas e ingredientes. 

PREGUNTA



¿Qué colores predominan en el

diseño gráfico de la información

sobre los ponteduros? 

RESPUESTA

Azul claro y tonos rosados. 

PREGUNTA

¿Qué destaca del título 'Ponteduro'

en el diseño gráfico? 

RESPUESTA

Está escrito en letras grandes y

rosadas. 

Resumen: Ponteduro: Un Dulce Tradicional Mexicano de

Origen Prehispánico

Nivel: primaria

El ponteduro es un dulce mexicano elaborado principalmente con maíz y semillas,

con un origen que se remonta a la época prehispánica.

Existen diversas versiones de este dulce, lo que refleja la riqueza y variedad de la

herencia culinaria mexicana.

Los estados de Sonora y Chiapas son reconocidos como las regiones de origen de

este antojito tradicional.

El ponteduro se presenta como bolas de maíz inflado, mostrando una textura y

apariencia únicas.

Mapa Conceptual

Ponteduro  

Descripción

Dulce tradicional mexicano  Elaborado a base de maíz  Origen prehispánico  

Ingredientes

Maíz como ingrediente principal  Semillas  Combinaciones variadas  

Variedades

Diversas versiones del dulce  Textura y presentación: bolas de maíz inflado  

Representativo de la herencia culinaria mexicana  

Origen geográfico

• 

• 

• 

• 



Sonora  Chiapas  

Elementos visuales

Fondo azul claro  Líneas y figuras decorativas en tonos azules  Imágenes de ponteduros  
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