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Flashcards



PREGUNTA

¿Qué son las Condesas? 

RESPUESTA

Son un dulce tradicional mexicano

elaborado de manera artesanal con

ingredientes como piñones, azúcar y

leche. 

PREGUNTA

¿Qué textura tienen las Condesas? 

RESPUESTA

Tienen una textura suave, resultado

de su preparación artesanal. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes principales se

utilizan para elaborar las Condesas? 

RESPUESTA

Piñones, azúcar y leche. 

PREGUNTA

¿Con qué otro dulce mexicano se

comparan las Condesas por su

preparación? 

RESPUESTA

Se comparan con los jamoncillos, ya

que ambos se cocinan hasta obtener

una consistencia espesa que se

moldea en pequeñas porciones. 

PREGUNTA

¿Cuál es el origen de las Condesas? 

RESPUESTA

Las Condesas tienen su origen en la

Ciudad de México. 

PREGUNTA

¿Cómo se transmiten las recetas de

las Condesas en la repostería

mexicana? 

RESPUESTA

Las recetas se transmiten de

generación en generación. 

PREGUNTA

¿Qué aspecto tienen las Condesas

según la descripción? 

RESPUESTA



Tienen apariencia dorada, decoradas

con ajonjolí, y se presentan en

porciones pequeñas. 

PREGUNTA

¿Qué caracteriza a las Condesas

dentro de los dulces regionales

mexicanos? 

RESPUESTA

Su combinación de ingredientes y

técnicas tradicionales les da un

carácter especial. 

PREGUNTA

¿Qué colores predominan en el

diseño de la imagen que presenta las

Condesas? 

RESPUESTA

Colores suaves como azul y blanco,

con texto destacado en color rosa. 

PREGUNTA

¿Qué elementos visuales incluye la

imagen de las Condesas? 

RESPUESTA

Incluye una imagen de un dulce

individual sostenido por una mano y

otra con varias piezas en una

bandeja. 

Resumen: Condesas: Un Dulce Tradicional Mexicano

Nivel: secundaria

Las condesas son un dulce artesanal mexicano hecho con piñones, azúcar y

leche, que destaca por su sabor dulce y textura suave.

Su preparación es similar a la de los jamoncillos, ya que ambos se cocinan hasta

obtener una consistencia espesa que se moldea en pequeñas porciones.

Este postre es parte de la repostería tradicional mexicana, con recetas

transmitidas de generación en generación.

Las condesas tienen su origen en la Ciudad de México y son un ejemplo de la

riqueza cultural de los dulces regionales.
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Mapa Conceptual

Condesas  

Descripción

Dulce tradicional mexicano  Colores suaves en diseño: azul, blanco y rosa  

Imágenes: dulce individual y bandeja con varias piezas  

Ingredientes principales: piñones, azúcar y leche  Textura suave  

Preparación

Similitud con los jamoncillos  Cocción hasta consistencia espesa  

Moldeado en pequeñas porciones  

Importancia cultural

Parte de la repostería mexicana  Recetas transmitidas de generación en generación  

Dulce regional con técnicas tradicionales  

Origen

Ciudad de México  
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