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Flashcards



PREGUNTA

¿De dónde son originarios los

chimbos? 

RESPUESTA

Son originarios de Chiapas, México,

específicamente de los municipios de

San Cristóbal de las Casas y

Comitán. 

PREGUNTA

¿En qué década surgieron los

chimbos? 

RESPUESTA

Surgieron en la década de los 70. 

PREGUNTA

¿Qué es el marquesote? 

RESPUESTA

Es un tipo de pan sencillo y sabroso

que sirve como base para los

chimbos. 

PREGUNTA

¿Cómo se preparan los chimbos? 

RESPUESTA

Consisten en un pan de marquesote

bañado en una mezcla de miel,

canela y anís. 

PREGUNTA

¿Cuál era el propósito original de los

chimbos en los conventos? 

RESPUESTA

Se preparaban para acompañar las

largas ceremonias religiosas y se

ofrecían como aperitivo a los

asistentes. 

PREGUNTA

¿Qué ingredientes decoran

tradicionalmente los chimbos? 

RESPUESTA

Se decoran con anís estrella y

canela. 

PREGUNTA

¿Qué elementos adicionales pueden

acompañar los chimbos en su

presentación? 

RESPUESTA

Pueden acompañarse de

ingredientes como piña y crema. 

PREGUNTA

¿Qué función tenían los chimbos en

las iglesias? 

RESPUESTA

Se ofrecían como un aperitivo para

los asistentes a las celebraciones

religiosas. 

PREGUNTA



¿Qué tipo de diseño gráfico

acompaña la presentación de los

chimbos? 

RESPUESTA

Un fondo azul claro con detalles

decorativos. 

Resumen: Chimbos: Un Postre Tradicional de Chiapas

Nivel: secundaria

Los chimbos son un postre originario de Chiapas, México, creado en los años 70

en los municipios de San Cristóbal de las Casas y Comitán.

Este dulce se elaboraba en los conventos para acompañar ceremonias religiosas,

utilizando un pan llamado marquesote.

El pan se baña en una mezcla de miel, canela y anís, y tradicionalmente se ofrecía

como aperitivo en las iglesias.

Los chimbos tienen una presentación característica en forma de pequeños rombos

decorados con anís estrella y canela.

Este postre refleja la rica tradición culinaria y religiosa de la región chiapaneca.

Mapa Conceptual

Chimbos  

Origen

Década de los 70  San Cristóbal de las Casas  Comitán  Conventos  

Ingredientes

Marquesote (pan)  Miel  Canela  Anís  

Tradición

Acompañar ceremonias religiosas  Ofrecido en iglesias  Aperitivo para asistentes  

Presentación

• 

• 

• 

• 

• 



Forma de pequeños rombos  Decoración con anís estrella y canela  

Pan entero acompañado de piña y crema  

Ubicación geográfica

Chiapas  México  
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