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Flashcards



;Qué son las charamuscas?

Son un dulce tradicional de
Guanajuato, México, elaborado con
piloncillo, agua y mantequilla.

¢COmo se preparan las
charamuscas?

Se hierve piloncillo en agua con
mantequilla, y tras alcanzar el punto
exacto de coccioén, se estira para
darle forma.

:Qué sabores adicionales pueden
tener las charamuscas?

Algunos artesanos afiaden sabores
COMO COCO O huez.

;Cuanto tiempo lleva la elaboracién
de charamuscas en Guanajuato?

Aproximadamente dos siglos.

¢Cudl es el ingrediente principal de
las charamuscas?

El piloncillo.

:Qué formas pueden tener las
charamuscas?

Pueden tener formas de churros
retorcidos, momias o quijotes.

:De dénde son originarias las
charamuscas?

Son originarias de Guanajuato,
México.

;i Qué elementos decorativos se
observan en las charamuscas
tradicionales?

Figuras decoradas como momias o
guijotes, envueltas en plastico y
etiquetadas como 'Recuerdo de
Guanajuato'.



:Qué otros dulces se exhiben junto a
las charamuscas en las fotografias?

RESPUESTA

Dulces artesanales en diferentes
variedades y colores vivos.

Resumen: Charamuscas: Dulce Tradicional de Guanajuato
Nivel: primaria
* Las charamuscas son un dulce tipico de Guanajuato con mas de dos siglos de
tradicion.

* Se elaboran con piloncillo, agua y mantequilla, y se moldean en formas como
churros, momias o quijotes.

» Algunos artesanos personalizan las charamuscas afadiendo sabores como coco o
nuez.

* Este dulce es popular como recuerdo artesanal y se presenta en envolturas
decorativas.

Mapa Conceptual

Charamuscas

Descripcion
Dulce tradicional de Guanajuato, México Elaborado con piloncillo, agua y mantequilla

Disefos decorativos como momias, quijotes y churros retorcidos

Elaboracion

Piloncillo hervido en agua y mantequilla Estirado hasta lograr la forma deseada

Proceso artesanal con variaciones en formas y decoraciones

Variedades

Formas: Momias, quijotes, churros retorcidos Sabores adicionales: Coco, nuez

Personalizacién por artesanos locales



Origen

Guanajuato, México Tradicién de aproximadamente dos siglos
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